Y mi receta de hoy es

P o o
s Vil B E E:
AMOLOLCAOTL

En primér lugar, tamizamos  la harina, levadura

y gasificante (lgs 4 sobres), umos 30 sg a
velocidad 3. Al terminar, sacamos del vaso ¥ Te-
servamos para anadirloyal final.

A continuacién y con la maripos& puesta, bati-
mos los huevos ¥ el azlica. Programamos 5 minutos
a veloidad 3, temperatura '37° y al finalizar éste
tiempo, repetimos otros 5 minutos a velocidad 3,
de nuevo, pero ésta vez sin temperatura.

Una vez aue la mezcla nos haya quedado blanque-
cina y com burbujas, retiramos la mariposa, Yy
afladimos ‘el aceite, la leche, y la mantequilla
en pomada, y mezclamos 15 segundos a velocidad 3.
Si veis con éste tiempo que no es suficiente;
darle unos segundos m&s, hasta que consigais

que esté totalmente mezclado.

Ya s0lo nos gueda, echar la mezcla de harina, sal
levadura y gasificante y la ralladura de naranja
con su zumo (si preferis también se puede echar
en el paso anterior con los liquidos). Mezclamos
10 sg y después seguiremos ‘mezclando 2 m1nutas
més‘a velocidad 5. |
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